




開胃前菜  APPETIZER

義大利麵/湯  PASTA /  SOUP

經典主菜  MAIN COURSE

主廚創意甜點  PASTRY CHEF’S CREATION

手工麵包、咖啡或茶 HOMEMADE BREAD, COFFEE OR TEA

每位 N T $ 1 , 5 5 0，需另加 1 0 %  服務費。
4-course  menu NT$1,550 and subject  to  a  10% serv ice  charge .

4-Course  Menu 

海岸尼斯沙拉
Niçoise salad

蜜瓜帕瑪火腿盤
Prosciutto melon

或 or

經典歐式洋蔥湯
Onion soup

香蒜辣椒銀絲麵
Tagliolini, garlic & chili, olive oil

或 or

或 or

或 or 炭烤雞肉蔬菜串
Grilled chicken skewer

紅酒香草燉牛舌
Stewed beef tongue, 
herb red wine sauce

或 or

燒烤美國特級肋眼
切片牛排 10 盎司（每日限量）

Grilled U.S.D.A prime rib-eye 
“Tagliata” 10 oz (Daily limited)

+NT$900

低溫烹調
戰斧豬排（每日限量）

Sous vide tomahawk 
pork chop (USA) (Daily limited)

+NT$800

北海道干貝番紅花燉飯
Sa�ron risotto, Hokkaido scallop

香煎海鱸魚塔香番茄奶油醬
Pan-fried seabass, 

tomato cream sauce, basil

雙杯微醺組合
Two-Glass Flight

N T $ 6 9 0

Trio 微醺組合
�ree-Glass Flight

N T $ 9 9 0


