




開胃前菜  
APPETIZER
擇一（Choose one） 田園爐烤櫛瓜沙拉 Roasted zucchini salad

地中海酥炸花枝圈 Fried calamari

經典主菜
MAIN COURSE
擇一（Choose one）

托斯卡尼風味油封鴨腿 Duck con�t

烤海大蝦 香檸荷蘭醬 Grilled tiger prawn, Hollandaise lime sauce

紐西蘭菲力黃菇燉飯 Risotto, shredded beef, chanterelle

肯瓊式爐烤春雞  Roasted chicken, Cajun spices

馬祖白酒淡菜（每日限量） 
Mussels, garlic & white wine (Daily limited)

+450

+900燒烤美國特級肋眼切片牛排 10 盎司（每日限量） 
Grilled U.S.D.A prime rib-eye “Tagliata” 10 oz (Daily limited)

+800低溫烹調戰斧豬排（每日限量）
Sous vide tomahawk pork chop (USA) (Daily limited)

義大利麵/湯
PASTA /  SOUP
擇一（Choose one） 南瓜鷹嘴豆雜菜湯 Chickpea pumpkin soup

番茄軟殼蟹細扁麵 Linguine, soft crab, tomato sauce

主廚創意甜點  PASTRY CHEF’S CREATION

手工麵包、咖啡或茶 HOMEMADE BREAD, COFFEE OR TEA

每位 N T $ 1 , 5 5 0，需另加 1 0 %  服務費。
4-course  menu NT$1,550 and subject  to  a  10% serv ice  charge .

雙杯微醺組合

Two-Glass Flight
N T $ 6 9 0

Trio 微醺組合
�ree-Glass Flight

N T $ 9 9 0

饗樂套餐
4-Course  Menu 



花神微醺｜日光下午茶

�e Chapter

飲品  Beverage

美式咖啡 Café Americano 拿鐵咖啡 Café Latte

洋甘菊茶 Chamomile

薄荷草本茶 Peppermint

皇家伯爵茶 Classic earl grey

英倫早餐茶 English breakfast

德國茶 TEEKANNE

咖啡 Cof  f  ee

唐寧茶 TWINNINGS

拾光甜品  Sweet  nibbles

手作司康｜明太子乳酪、風味果醬 Scone, mentaiko cream cheese, homemade jam

芒果優格慕斯 Mango & yogurt mousse

草莓開心果巧克力 Strawberry & Pistachio chocolate

水蜜桃奶酪 Peach panna cotta

光影鹹點  Savories

干貝鮭魚卵米餅 Scallop & salmon roe rice cracker

酪梨魚子醬泡芙 Avocado mousse pro�terole, caviar

蘋果醬炙燒烏魚子 Seared mullet roe, apple jam

烏魚子可麗露 Mullet roe canelé

— 下午茶時段 O�ering Hour：15:00 - 17:00 —
以上價格均為新台幣，並外加一成服務費 Prices are quoted in NT dollars and subject to a 10% service charge

�e Lobby cake display choice of one & two scone & co�ee or tea
大廳甜點乙款 + 手做司康乙份 + 單人份咖啡或茶 NT$ 650

English High Tea 
英式三層下午茶組 NT$ 1,500

加購

A d d

義大利頂級氣泡酒 無限暢飲

Canella Prosecco D.O.C.G Italy
Grape Variety : Glera 100%

NT$ 499／位


